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bij onverpakte levensmiddelen

Biedt u onverpakte levensmiddelen aan? Dan moet u consumenten altijd informeren over allergenen
die in het levensmiddel zitten.

Het gaat om de volgende 14 allergenen: glutenbevattende granen, schaaldieren, eieren, vis, aardnoten, soja,
melk, noten, selderij, mosterd, sesamzaad, zwaveldioxide en sulfieten, lupine, weekdieren.

Informeer consumenten voor zij producten kopen of bestellen over de allergenen in de levensmiddelen.
Dat kan op 2 manieren:

Schriftelijk
Bijvoorbeeld via kaartjes bij de producten in de vitrine of op de menukaart.
Dat kan met tekst maar ook met symbolen zoals in het voorbeeld hieronder.

Broodje gezond

®OW®

Mondeling

Maak consumenten duidelijk dat allergeneninformatie beschikbaar is. Bijvoorbeeld
met een tekst op de menukaart, of met een bordje waarop staat vermeld dat klanten
met vragen over allergenen terechtkunnen bij het personeel. Zie de voorbeeldtekst
op de achterkant.

De allergeneninformatie moet altijd schriftelijk of elektronisch beschikbaar zijn
voor het eigen personeel en voor inspecteurs van de NVWA.

Zorg dat consumenten een juiste keuze kunnen maken als er allergenen

in levensmiddelen zitten. www.nvwa.nl

Op de website van de NVWA staat vitgebreide informatie over manieren waarop u
Q allergenen

allergeneninformatie kunt geven. Ook leest u er wat u moet doen bij online verkoop.




ALLERGENENINFORMATIE

Gluten

Lupine

Melk

Mosterd

Noten

Pinda's

Schaaldieren

Selderij

Sesamzaad

Soja

Vis

Weekdieren

Sulfiet

Product

Gluten

Lupin

3

Milk

Mustard

O

Nuits

Peanuts

Crustaceans

Celery

Sesame seed

)

Sova

Iish

Molluscs

Sulphites

AMam Kuning

>fm\=3 gﬁm

) 2 Y
am Thf_iu

<

]

Daauna Oonc

Dadid Pali 2
Dasiin Smooy

aing, Tamilys

N

A gy
G T

;. kekidp) 7

SIS ININ

SIS

Kercy Kambona
7 J

WSHQ A0 g:

b . g ead Talud

m _ ul\ Lgp»)h
Sainer |D2dah

th_;aP Peteln

SISINIX]S

Tolkws Tempe Taukip

SN

qln\_bﬂ wu\“n- \kru“NU.D

Melor @S&@ -

QN

NN KRS

Gupg Touko

Ykan Tori Temp

Vor Pols

NI

S xS

AN

Ykan \_w.r%SQS




V ezorw 1

Ei

Gluten

Lupine

Melk

Mosterd

Noten

Pinda's

Schaaldieren

Selderij

Sesamzaad

Weekdieren

Sulfiet

Product

0_:3:

@0

_.:u_:

.S__x

Mustard

O

Nuts

Peanuts

Crustaceans

Celery

Sesame seed |'

Molluscs

Sulphites

C%.)nw Blado

v

Sats Pl

Sake Agamn

Sate Saun J

S

Gado -gede

R edp prate

v ISAN

S

Ei. rSSW

Vi NI TS

\|<§

Sotn Mamn
®

(Wike N»._\.L‘

Naxm_CGporenc

NAYE

g }cﬂﬁ\L

SN

Mas: Kauiing

Lotiong  °

J

_A<C_AL I

D

<N

SARES

Tarku

SIXP Ik

Moz ale

\w?srh

<INISS e <

N RISS

Purdadol 7 u_ErSg

al

NA

CF,EBD A

Ba a_ub\cﬁ J

1




.<2<,»& JIn

Product

Cbo»ﬁ_r

L ew(per

N

¥ N

Ei Gluten |Lupine Masterd [Noten |Pinda‘'s |Schaaldieren |Selderij [Sesamzaad |Soja Vis Weekdieren [Sulfiet
oo Gluten Mustard | Nuts Peanuts [Crustaceans [Celery Sesame seed |Soya Fish Molluscs Sulphites

lwed Lapis

Onda - OL&

Spows Cake

_\rdmbbs poNn

ool cek

_.Dﬁ:\ﬁ Masg lea -

Rot: ks | v




